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Frisch, neu & knackig | 9 

Knackige Mischung
Frisch, knackig und leicht bitter, so schmeckt der Schnittsalat 
‘Mesclun’ von Zollinger. In Nizza gehört «Lou Mesclun» zu jedem 
Menü einfach dazu. Der Name bedeutet im lokalen Dialekt eine 
von Franziskanermönchen angebaute Mischung aus mindestens 
fünf Blattsalaten (Rucola, Endivien, Lattich, Hirschhornwegerich 
und Eichblattsalat). Die Aussaat erfolgt ab Mitte März bis An­
fang September in Reihen mit 15 bis 20 cm Abstand. ‘Mesclun 
Zollinger’ ist auch ideal für die Kultur auf dem Balkon oder auf 
der Terrasse.

Bezug: Samengärtnerei Zollinger, Telefon 024 481 40 35 und www.zollinger.bio 

(Online-Shop)

Neues Tulpen-Highlight
Was wäre ein Frühlingsstrauss ohne farbenprächtige Tulpen? Kein Wunder also, wenn 
jedes Jahr neue Sorten auf den Markt kommen. Schon ab Januar sind Case-Schnitttul­
pen im Fachhandel erhältlich, etwa die neue Triumph-Tulpe ‘Delta Storm’. Sie bildet auf­
recht stehendes Laub und elegante orangefarbene Blüten, die auf kräftigen, stabilen 
Stängeln stehen. Die Case-Tulpen oder Kistentulpen sind ein Schweizer Produkt und 
werden speziell auf Antreibwochen hin produziert. 

Infos und Bezug: www.casetulpen.ch

Unterwegs mit Bio-Reisetomaten 
Wenn Sie Picknicks mögen oder zwischendurch gern etwas Fri­
sches naschen, dann ist die Bio-Reisetomate ‘Voyage’ von Sperli 
genau richtig. Sie hat eine ungewöhnliche Form mit vielen klei­
nen abgeschlossenen Fruchtkammern an jeder einzelnen Toma­
tenfrucht. Unterwegs auf Reisen lassen sich die tropfenförmigen 
Kleintomaten kinderleicht und ohne Messer voneinander trennen 
und ohne Kleckern verzehren. Die Bio-Reisetomate ‘Voyage’ ist 
robust und wüchsig, sie kann bis 2 m hoch werden. Aussaat ab 
Februar im Haus, ab Mitte Mai können die Jungpflanzen ins Ge­
wächshaus oder an einen geschützten sonnigen Platz ins Freie. 
Erntezeit ist von Juli bis Oktober.

Bezug: FachhandelB
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